
Mes conseils
T°C de service : 8 - 10°C

Garde : 2 à 4 ans

Accords Mets & Vin 
Sushis, crèpes aux asperges et 
aux champignons, Haddock et 
oeuf poché à la crème et chou 
vert.

Ma dégustation
Couleur : Jaune pâle avec des reflets 
argentés.

Nez : Le nez est expressif, fruité, avec 
des arômes d'agrumes et de fleurs 
blanches.

Bouche : La bouche est fraîche et 
gourmande. C'est un vin facile à boire 
avec une belle longueur aromatique 
sur des notes d'agrumes (citron, 
pamplemousse).

Elevage
Je procède à un élevage sur lies fines pendant 3 mois avec baton-
nage régulier pour conserver toute la fraîcheur aromatique sans 
apporter de rondeur excessive au vin.

Vini�cation
L'expression du Sauvignon Blanc de Loire à ma façon. Sélection rigou-
reuse des raisins par observation des parcelles avant vendanges. 
Pressurage à froid pour conserver les arômes frais du cépage. La 
fermentation à température contrôlée (16-18°C) conserve le fruit et 
développe les notes exotiques des vins.

Millésime 2021  : 2021 est un millésime plus frais que 2020 qui m'a demandé des
brassages de lies fines plus réguliers. Les vins développent plus d'arômes variétaux et de 
fraîcheur.

Élaborée avec la plus stricte rigueur, cette cuvée confirme que les Sauvignon Blanc de Loire sont une référence 
internationale pour leur qualité et leur élégance.

ARTISAN VIGNERON

Cépage :
Sauvignon Blanc

Terroirs :
Graves, marnes.
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CUVÉES ‘AU FIL DE LOIRE’
Menetou-Salon Blanc    Menetou-Salon Rouge    Quincy

Sauvignon Blanc - IGP Val de Loire     Pinot Noir Rouge


