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N4 Quintessence du terroir Silex” CUVEE PARCELLAIRE
¢+ Sancerre Roc de 'Abbaye

Exposée plein Sud au centre du coteau, tel un grand cru bourguignon, la parcelle du Roc de I'Abbaye
domine le chai et le caveau de dégustation du Domaine. Dans cette cuvée parcellaire je refranscris avec agilité
lequilibre et la tension des grands vins de Silex.

Millésime 2021 : 2021 est un millésime plus frais que 2020 qui m'a demandé des
brassages de lies fines plus réguliers. Les vins développent plus d'ardmes variétaux et de
fraicheur.

Date de vendange : 29 septembre 2021

Mise en bouteille : Juin 2022
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Terroir : Cépage:
Silex roses, noirs et gris Sauvignon Blanc
Rendement : 60 hl/ ho Age des vignes : 15445 ans
Vinification

Vinifiee & partir dune sélection de raisins récoltés a la main sur la
parcelle iconique du Clos du Roc, au coeur du village de Saint-Satur.,
Son terroir 100% Silex offre une complexité et une minéralité aux raisins
qui gagnent lentement en maturité. |'ai effectué une stabulation & froid
de & jours avant la fermentation a 18°C ofin de perfectionner ce vin
déja mythique.

Elevage

Je procede & un élevage sur lies fines long de 8 mois avec baton-
nage régulier afin de conserver toute la fraicheur aromatique du vin et
apporter de la rondeur au profil de la cuvée.

Domaine Roc de I’Abbaye

Sancerre Dégustation Mes conseils de service
Rae \\[e I,AI’J*{’/ YOLye " C9uleur : Robe jaune doré et une T°C de service : 8 - 10°C
brilance infense. Garde: 10 & 12 ons
Aepellarion SCEERERER Nez : Le nez retranscrit avec agilite Accords Mets & Vin
%m %a@f [equilibre et la tension des grands vins Plateaux de fruits de mer, Filets
e de Silex de rouget beure blanc aux
y B R A RO DL NPT, 07 Bouche : La bouche est gourmande, agrumes et miel de fleurs de

froiche et soutenue par  une carottes.

minéralité persistante. o t” 3@;7(/
ARTISAN VIGNERON

SCEV ROC DE 'ABBAYE | 84 Avenue de Fontenay | 18300 SAINT-SATUR - FRANCE
00332487907 91 | www.rocdelabbaye.com | info@rocdelabbaye.com

f © in






