
Mes conseils
T°C de service : 8 - 10°C

Garde : 1 à 3 ans

Accords Mets & Vin 
Feuilletés à la tomate confite, 
Buddha bowl d’automne et 
boeuf bourguignon.

Ma dégustation
Couleur : Rouge grenat aux reflets 
violine. 

Nez : Un nez tout en élégance et 
fraîcheur. Des arômes intenses de 
cerises et de framboises sont 
relevés par des touches de poivre. 

Bouche : La bouche est 
gourmande et suave avec des 
tanins soyeux. Le vin de copains par 
excellence ! 

Vini ication
La cuvée Pinot Noir rouge est une cuvée plaisir, que je vinifie après 
une sélection rigoureuse des raisins à la vigne et à la presse. 
L'éraflage total des grappes permet une extraction délicate des jus 
aromatiques. L’encuvage de 10 jours pour macération me permet 
finalement d'extraire lentement les tanins de mes Pinot Noir. 

Elevage
Pour mon Pinot Noir rouge, je procède à un élevage d'un an en cuve. 

Millésime 2020  : Millésime complexe et solaire m'ayant permis d'obtenir des maturités
optimales sur les Pinot Noir. 

Le Pinot Noir est un cépage mystérieux et complexe. Il trouve ses terrains de prédilection sur les plus beaux 
terroirs français pour exprimer tout sa finesse et son élégance. 

ARTISAN VIGNERON

Cépage :
Pinot Noir

Terroirs :
Grave, Marne.

Domaine
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CUVÉES ‘AU FIL DE LOIRE’
Menetou-Salon Blanc    Menetou-Salon Rouge    Quincy

IGP Val de Loire - Sauvignon Blanc    Pinot Noir Rouge


