
Couleur:  Or reflets verts  
Nez : Un nez délicat aux agrumes infusés, 
de belles notes de minéralités. 
Bouche : Souple en attaque, la bouche se 
révèle ferme, ample et vive. Un Sancerre 
caractéristique de son terroir de Silex.

Cépage : 	 	 	 100% Sauvignon 

Ages des vignes :	 	 de 15 à 45 ans 

Terroir :	 	 	 Silex 

Rendement : 	 	 	 55 - 65 hl/ha 

Surface de production :	 3,7 ha 

Vinification :	 	 	  

Degré alcoolique : 	 	 12,5 % 

Acidité totale : 	 	 7.5 g/l H2T 

Sucres résiduels :	 	 2 < g/l

Notes de dégustation :

SANCERRE Blanc          
~ Cuvée Terroir ~

DOMAINE  
du Clos du Roc

Les raisins sont vendangés la nuit pour 
garder leurs arômes. Ils sont pressés 
d é l i c a t e m e n t d a n s u n p re s s o i r 
p n e u m a t i q u e p u i s v i n i fi é s 
traditionnellement en cuve pendant 15 à 
21 jours. 

BON À TIRER
Dossier n° : 100010

VILLEBOIS

Florian Mollet ”Classique” Sancerre 

90 120
Supermatt  sh6020+  CB80 *

Noir
10/04/2018

Non

Non

1 000

Client :
M. MERCERON Patrice

FORMAT : H x L
PAPIER :

26/04/2018

QUADRI : Non
PMS :

DORURE À CHAUD 1 :

QUANTITÉ :

GAUFRAGE :

VERNIS TOTAL :VERNIS PARTIEL : Non

Roger Pierre 
rpj@imprimeried3.com
04 68 74 61 41

AVEZ VOUS EFFECTUÉ DES MODIFICATIONS SUR CE BAT ?

OUI NON
DATE :                          SIGNATURE :

DIAMETRE MAX BOBINE :

76 40
E.D.

E.G.

I.D.

I.G.

E.T.

E.P.

230

ADHÉSIF

Fiche D3 : 14748

Réference client : 363

SURPELLICULAGE :
SERIGRAPHIE :

385

Ce bon à tirer doit nous parvenir signé par fax ou e-mail dans les 48 HEURES suivant sa réception.
Toute correction sera validée par la signature d'un nouveau bon à tirer.

COPYRIGHT : Conformément à l'article 2-7 de nos conditions générales de vente, nos clients sont seuls responsables à 
l'égard des tiers des droits d'auteur et de reproduction concernant les éléments confiés à l'imprimerie.

Imprimerie D3 SARL - ZA de la plaine - Rue du Mauzac - 11300 CÉPIE
e-mail : info@imprimeried3com - Tél : 04 68 74 61 40 - Fax 04 68 74 61 59

NAF 1812 Z-SIRET 340 759 711 00021 - N° TVA : FR 25 340 759 711

CONDITIONNEMENT :
MANDRIN :

NBRE D’ÉTIQUETTES/BOBINE :

Les couleurs du bon à tirer ne sont pas contractuelles. Se référer aux nuanciers Pantone ou aux échantillons fournis.
 La signature de ce bon à tirer engage votre responsabilité. Une vérification attentive est primordiale.

Amalgame : vos quantités pourront être modifiées en fonction de l’imposition.

Emis le :
Dossier suivi par :

DATE DE LIVRAISON ESTIMEE :

Fax : 04 68 74 61 59

A l’attention de :
Commande :

DORURE À CHAUD 2 :
DORURE GALBÉE :

FOLIO :

Bon pour accord 
P. Merceron 

Le 10/04/2018
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Le Domaine du Clos du Roc est l’ancienne propriété de l’abbaye de Saint-Satur, fondée au 
XII siècle par les moines Augustins. Situées sur les plus belles parcelles de Silex de 
Sancerre, le domaine se revendique comme étant le spécialiste de ce terroir exceptionnel.  

Formée à l’époque du Crétacé il y a plus de 113 millions d’années, les terroirs de Silex ont 
la capacité d’accumuler puis de réfléchir la chaleur et surtout de transmettre au vin son 
bouquet si particulier. Ces sols communiquent à la vigne une très grande qualité, les vins 
sont droits, tendus avec une très belle minéralité. C’est à travers cette palette de nuances 
que nous souhaitons vous faire découvrir notre cuvée terroir, 100% Silex.

Temperature de service :	 8 - 10 °C. 

Accord Mets & vins :	 	 Huîtres, feuilleté de Saint-Jacques, 	 	
	 	 	 	 risotto d’asperges,	 	 	 	  

Potentiel de garde :	 	 10 - 15 ans

~

SCEV ROC DE L’ABBAYE | 84 Avenue de Fontenay | 18300 SAINT SATUR - FRANCE 
00 33 2 48 79 35 24  | www.closduroc.com | contact@closduroc.com


